10.

11.

Plefresek
Soups — Suppen

Husleves gazdagon
(finommetélt, zoldség, aprohus)

650,- Ft

Reach meat soup (very thin pasta, vegetables, chopped meat)

Reichliche Fleischbriihe

(feingeschnittene Nudeln, Gemise, zerhacktes Fleisch)

Francia hagymaleves
French onion soup
Franzosische Zwiebelsuppe

Gulyasleves
Gulas soup
Gulaschsuppe

. Tarkonyos szarnyasraguleves

Turkey ragout-soup with tarragon
Geflligelragoutsuppe mit Extragon

. Csiilkos bableves

Bean Soup with knuckle
Bohnensuppe mit Eisbein

Elsstelek
Hirst course - Borspeisen

Tatarbeefsteak (piritos)
Beef-steak with toast
Tatarenbeefsteak mit Toast

Hortobagyi hisos palacsinta
Pancakes in Hortobagy style
Palatschinken nach Hortobagy Art

Magos csirkefalatok csipds martassal
Chickenstripes with mixed seeds with spice sauce
Hanchenstreifen mit scharfe Sosse

Tonhal tatar (piritos)
Tuna Tartar with toast
Thunfisch a’la Tatar mit Toast

Rantott camembert afonyaval
Breaded camembert chees with cranberries
Paniertes camembert mit Heidelbeere

Juhtiroval, lilahagymaval toltott gombafejek

Head of mushroom stuffed with ewe’s curd, and onion

Pilzkdpfe gefillt mit Schafskéase und Zwiebel

720,- Ft

750,- Ft

720,- Ft

720,- Ft

2.340,- Ft

1.520,- Ft

1.620,- Ft

1.720,- Ft

1.640,- Ft

1.640,- Ft



12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22,

Rantott sajt tartar martassal 1.640,- Ft
Breaded fried cheese with tartar sauce
Panierter Kase und Tartarsosse

Libateperto lilahagymaval 1.300,- Ft
Goose craklings with onion
Gansegrieben mit Zwiebel

Marhalpishal késxiilt stelek

WBeef meals/Rind Gerichte

Beefsteak Udvarmester modra

rozmaringos burgonyaval* (fliszerezett vajjal) 3.450,- Ft
Beef-steak A ‘la Court master (spicy butter),

potatoes with rosemary

Beefsteak nach Hofmeister Art (gewdirzte Butter),

Kartoffeln mit rosmarin

Stroganoff bélszin krokettel * 3.450,- Ft
Beef A‘la Stroganoff with croquette
Stroganoff Lenden mit Kroketten

Hagymas bélszinlangos sajtos burgonyaval* 3.450,- Ft
Roast Beefsteak with onion,potatoes with cheese
Beefsteak mit Zwiebel, Kartoffeln mit Ké&se

Bélszinérem piritott gombaval, steak burgonyaval* 3.450,- Ft
Beefsteak with toasted mushroom, steak potatoes
Beefsteak mit gerdsteten Pilzen, Steak Kartoffeln

Bélszin baconbe tekerve, héjaban siilt burgonya,
tejfolos-hagymas martassal* 3.450,- Ft
Beefsteak rolled in bacon, potato roasted in its skin,

sauce with sour cream and onion

Beefsteak im Speck gerollt mit gerdsteten Pellkaroffeln

und Sauce mit Zwiebeln und Sauerrahm

Bélszin steak zoldbors martasban,

folias burgonyaval* 3.450,- Ft
Beefsteak with greenpepper sauce, fried potatoes

Beefsteak mit griinpepper Sauce, Bratkartoffeln

Magyaros Bélszin karikaburgonyaval* 3.450,- Ft
Beefsteak ,,Hungarian style”” with letsho and chips
Beefsteak nach Ungarische Art mit Letscho und Chips

Amerikai hamburger* (hasabburgonya, salata) 2.450,- Ft
American hamburger (french fries, mixed salad)
Amerikaner hamburger (Pommes Frites, Gemischter Salat)

Vorosboros marhaporkolt galuskaval* 2.320,- Ft
Beef stew cooked in red wine with dumplings
Rindergulasch mit Rotwein mit Nockeln

* A csillaggal jel6lt ételek a koretet tartalmazzak



Szirngasok
Holtry/Gefliigel

23. Orias bécsi hagymas burgonya salataval (25 dkg)*  2.320,-Ft
Huge Turkey Wiener Schnitzel with A~Scold potato salad and onion
Riesen-Wiener-Truthahnschnitzel mit Zwiebel-kartoffelsalat

24. Gourmand pulykamell filé észibarackkal
(did, ananasz, sajt,) 1.780,- Ft
Turkey in Gourmand style (walnuts, cheese, ananas)
Truthahn nach Gourmand Art (Walnisse, Kése, Ananas)

2

N

. Inyenc pulykamell (feta,pepperoni,bacon) 1.780,-Ft
Stuffed turkey breast (feta cheese, pepperoni, bacon)
Gebratene Hunchenbrustfile gefullte mit feta, pepperoni, bacon

26. Karpati borzaska
(Parizsi pulykamell, fokhagyma, tejfol, sajt) 1.780,- Ft
Carpathian “Ruffle” (Paris type turkey with garlic,
sprinkled with sour cream, cheese)
Borzaska der Karpaten (Pariser Truthahn mit Knoblauch,
Rahm, bestreut mit K&se)

27. Brassoéi apropecsenye* 2.120,- Ft
Roast pork snacks with chips in Brasso style
Braschauer Kleingebratenes
(bebratene Fleischwiirfel mit Bratkartoffeln)

28. Hawaii csirkemell (sonka, ananasz, sajt) 1.780,- Ft
Grilled chiken breast in Hawai style
Gerostete Hanchenbrust nach Hawai Art

29. Szezammagos csirkemellcsikok salataagyon
mézes-mustaros ontettel* 2.120,- Ft
Chicken breast with sesame stripes on salad bed
with honey-mustard sauce
Hihnerbruststiicke mit Sesam auf Salatbett mit Honig und Senf Sauce

30. Bakonyi tokany galuskaval * 2.120,- Ft
Stew in Bakony style with dumplings (turkey, mushroom, sour cream)
Tokany nach Bakony Art mit NockerIn (Truthahn, Pilzen, Rahm)

31. Pulyka Cordon Bleu (sonka, sajt) 1.780,- Ft
Cordon Bleu Turkey (cheese, ham)
Truthahn-Cordon Bleu (Kase, Schinken)

32. Pulyka Laszlé médra (juhtaréval, gombaval toltve) 1.780,- Ft
Turkey in Laszl6 style (ewe’s curd, mushroom)
Truthahn nach L&szIé Art (Schafskase, Pilz)

33. Andaluz csirkemellfilé
(fokhagyma, paradicsom, sajt) 1.780,- Ft
Grilled chiken breast in Andaluz style (garlic, tomato, cheese)
Gerostete Hanchenbrust nach Andaluz Art (Knoblauch, Tomaten, Kase)

* A csillaggal jelolt ételek a koretet tartalmazzak



34.

3S.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

Csirkemell mozzarellaval, friss salataval* 2.050,- Ft
Grilled chiken breast with mozzarella, fresh salat
Gerostete Hanchenbrust mit Mozzarella, Frische Salat

Csirkemell roston gazdag korettel*

(zoldkoret, hasabburgonya, rizs, gomba) 2.120,- Ft
Grilled chiken breast with rich garnish

(green vegetables, rice, mushroom, chips)

Gerostete Hanchenbrust mit reichlicher Beilage

(gemuse Beilage, Reis, Pilz, Pommes Frites)

Vasalt csirkemell 6szibarack kompottal 1.780,- Ft
Grilled chiken breast with peach kompote
Gerostete Hanchenbrust mit Pfirsich Kompott

Csirkemell szezammagos bundaban

kapros tavaszi salataval*® 2.050,- Ft
Chiken breast with A~Ssesame coat with dill and spring salad
Hanchenbrust in Sesam im Schlafrock mit Friichliche Salat mit Dill

Mandulas rantott pulykamell 6szibarackkal 1.780,- Ft
Breaded turkey breast in breadcrumbs with almond and peach
Paniertes Putenfilet mit Mandeln und Pfirsich

Ropogos libacomb parolt kaposztaval,

hagymas tortburgonyaval* 2.450,- Ft
Goose leg with steamed cabbage and onion potatoes

Gansekeule mit Dunstkraut und Kartoffelpuffer mit Zwiebel

Mediterran csirkemell (mozarellaval,

poréhagymaval, paradicsommal toltve) 1.780,- Ft
Breaded chiken breast , stuffed with mozarella, leek and tomato
Paniertes Hanchenbrust gefullt mit mozarella, leek und Tomato

Sertésipishal késxziilt stelek
Hork meals/Schfuein BGerichte

Csiilok Pékné modra* 2.120,- Ft
Hoof A‘la Baker’s Wife
Eisbein nach Backerin Art

Ropogos malacsiilt*

(parolt kaposzta, hagymastortburgonya) 2.120,- Ft
Crunchy roast pig (steamed cabbage, onion, potatoes)

Knackig gebratenes Schwein

(gedunsteter Kraut, Kartoffelpuffer mit Zwiebeln)

Lecsos, gombas sertésszelet 1.780,- Ft
Sliced Pork with letscho and mushroom
Schweinschnitzel mit Letscho und Pilze

* A csillaggal jel6lt ételek a koretet tartalmazzak



44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

S1.

32.

XU

Sertésborda Attila modra

(hagyma, mustar, fiistolt csiilok) 1.780,- Ft
Pork chop A ‘la Attila (onion, mustard, smoked hoof)

Rippe nach Attila Art (Zwiebeln, Senf, gerduchertes Eisbein)

Sertésborda favagé modra
(hagymas tejfolos martas, sajttal besiitve) 1.780,- Ft
Pork chop a’la woodman (sour cream with onion, cheese)
Rippe nach Holzfaller Art (Sahnigem SoRe mit Zwiebeln und Kase)
Ciganypecsenye 1.950,- Ft
Roast Pork Chop A ’la Gypsy Style
Zigunerbraten
Berliner karaj (savanyu kaposzta, szalonna, virsli)  2.050,- Ft
Pork Chop in Berliner Style (cabbage, bacon, frankfurter)
Schweinerippen nach Berliner Art (Sauerkraut, Speck, Frankfurter)
Tarja ,,Oregszakacs modra”
(lilahagyma, bacon, gomba, fokhagyma) 2.050,- Ft
Pork Chop A’la Old Cook style (onion, bacon, mushrooms, garlic)
Schweinerippen nach ,,Alten Koch™ (Zwiebeln, Speck, Pilz, Knoblauch)
(")rdiig pecsenye
(chilisbabos tarja, szalonnas raguval) 1.850,- Ft
Pork Chop A ’la Devil style (with chili con carne, and bacon)
Schweinerippen nach Teufel Art (mit Chilibohnen und Speck)
Kapros tarjaszelet (csiilok, gomba, tejszin, kapor)  2050,- Ft
Pork chop with dill, smoked hoof, mushrooms, cream)
Schweinerippen mit Dill, Pilz, Eisbein, Sahne
Chilis bab* 1.750,- Ft
Chilli con carne
Chillibohnen
o 4 4 4 ”
Ttguszemélyes, kétszemélyes talak
Hlate for Gue or Thoo
JHlatte fitr Person oder ztuei JHersonen
Berliner Tal vegyes korettel* (2 személyre) 3.780,- Ft

(Karpati borzaska, Mandulas pulyka, Pulykamell Andras médra) (for two)
Berliner plate with mixed garnish

(Carpathian Ruffle, Breaded turkey breast with almond Turkey A‘la
Andras)

Berliner Platte mit gemischter Garnierung (fir zwei)

(Borzaska der Karpaten, Paniertes Putenfilet mit Mandeln Truthahn
nach Andras Art)

* A csillaggal jelolt ételek a koretet tartalmazzak
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53. Erdélyi Fatanyéros hasabburgonyaval®* (2 személyre) 3.980,- Ft
(Roston sult — pulykamell, — karaj,- bélszin, szalonna)
Transylvanian wooden plate with french fries (for two)
(Grilled turkey , porkchop , beefsteak, bacon)
Siebenburger Holzplatte mit Pommes Frites (fur zwei)
(Gerostete Putenfilet, Schweinerippen, Beefsteak, Speck)

54. Csiilok tal* (napi ajanlat a készlet erejéig) 3.980,- Ft
Knuckle Plate
Eisbein Platte

55. Vegetarianus tal vegyes korettel* 1.850,- Ft
(Jutards gombafejek, Rantott sajt, Rantott camembert)
Vagetarian plate with vegetable rice
(Head of mushroom stuffed with ewe’s curd, Breaded camembert chees)
\egetariane Platte mit gemiise reis
(Pilzkopfe gefillt mit Schafskase, Panierter Camembert)

56. Paraszt tal* (fokhagymas sertésszelet, tiikortojas,
bacon szalonna, gomba, virsli), steak burgonya 2.350,- Ft
Village Plate (Roasted Poek, fried egg,
whole fried mushroom, bacon), steak potatoes
Bauern Platte (Schwein vom rost, Spigelei,
gerostete Pilzkopfe, Speck), Steak Kartoffeln

b=tk
Hasta dishes/ Nudelgerichte

57. Csiilkos strapacska 1.850,- Ft
Hoofed Strapachka
Strapachka mit Eisbein

58. Spendtos penne sajttal besiitve 1.750,- Ft
Roast Penne with spinach and cheese
Rostete Penne mit Spinat und Kase

59. Zoldséges, husos penne 1.750,-Ft
Roast Penne with vegetables and meat
Rostete Penne mit Gemuse und Fleisch

60. Tonhalas tészta 1.750,- Ft
Pasta with Tuna
Pasta mit Thunfisch



61.

62.

63.

64.

65.

66.

67.

68.

69.

70.

Salatak
Salads — Balate

Cézar salata

(csirke, uborka, paradicsom, majonéz, piritos) 1.450,- Ft
Caesar salad (chicken, cucumber, tomato, majonez, bred)

Casarsalat (Hanchenbrust, Gurken, Tomaten, Majonez, Brot)

Sopszka salata

(uborka, paradicsom, paprika, hagyma, feta sajt)  1.250,- Ft
Shopska salad (cucumber, tomato,paprika, onion, cheese)

Schopska Salat ( Gurken, Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Kése)

Kertész salata (salata, uborka,

olivabogyo, feta, csirkemell, tejfol) 1.250,- Ft
Garden Salad (lettuce, cucumber, olives,

Feta cheese, chiken stripes, bread, sorr cream)

Garten Salat ( Kopfsalat, Gurken, Olive,

Fetakase, Hanchenfleisch, Brot, Sauerrahm)

Gorog salata 1.250,- Ft
Greek salad

Griechisher Salat

Tonhalsalata (piritos) 1.250,- Ft

Salad with tuna (toast)
Thunfischsalat mit Toast

Caprese salata

(mozarella, paradicsom, olivabogyd) 1.250,- Ft
Caprese salat (mozzarella, tomato, olives

Caprese Salat (mozzarella, Tomaten, Oliven)

Messzertek

Besserts — Hesserts

Somloi galuska 800,- Ft
Sponge cake in Somloi style
Schomlauer Nockerln

Almas-fahéjas palacsinta, juharsziruppal 800,- Ft
Pancakes stuffed with apple and cinnamon, maplesyrup
Geffllte Palatschinken mit Apfel und Zimt, Ahornsyrup

Gundel palacsinta 920,- Ft
Pancakes A’la Gundel
Palatschinken nach Gundel Art

Turos, barackos palacsinta vanilia ontettel 920,- Ft
Pancakes stuffed with sweet cottage cheese and peach poured with
vanilla

Palatschinken gefillt mit Quark und Pfirsich, mit Vanille Sol3e
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71. Makos guba 800,- Ft
Poppy seed bred
Mohnbrot
72. Maikos afonyas palacsinta 920,- Ft

Pancakes with Poppy seed and cranberries
Palatshinken mit Mohn und Heidelbeere

Wiretek

Barnish — Beilagen

73. Hasabburgonya 450,- Ft 77. Burgonyapiiré 450,- Ft
French fries Mashed Potetoes
Pommes Frites Kartoffelpire

74. Parolt rizs 400,- Ft 78. Steak burgonya  450,- Ft
Boiled rice Steak Potetoes
Gedunsteter Reis Steak Kartoffel

75. Krokett 450,- Ft 79. Parolt zoldségek 450,- Ft
Croquette Vegetables
Kroketten Griigemuse

76. Galuska 400,- Ft 80. Karika burgonya 450,- Ft
Dumplings Chips Potetoes
Nockerln Ring Kartoffel

Safanmisigok

Salads — Balate
81. Kaposzta salata 360,- Ft
Cabbage salad
Krautsalat
82. Csalamadé 360,- Ft

Hungarian Mixed salad
Eingemachtes Gemiise

83. Uborka salata 400,- Ft
Cucumber salad
Gurkensalat

84. Paradicsomsalita 400,- Ft
Tomato salad
Tomatensalat

85. Csemege uborka 350,- Ft
Delicacy cucumber
Feinschmeckergurken

86. Ecetes almapaprika 400,-Ft
Home made pickles
Hausgemachte essigpaprika



